Semaine du 5 au 7 Aolt 2024
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Chanteneige bio
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Yaourt sucreé
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Yaourt aromatisé
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SUD-EST TRAITEUR

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
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C*Bon oo Semaine du 12 au 16 Aoit 2024

Destination Pays-Basque PROJET Repas végétarien
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GOUT [ PARTAGE | PROXIMITE Produit de saison & & Produit local @ antet™

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Semaine du 19 au 23 Aolit 2024

Repas végétarien
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% LUNDI

f

Duo @ ] Salade @
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i oy (A€ crudités de tomates bio
mayonnaise [iriEk
F Amok o
Filet de poulet Boeuf T*i/ ] peche
B Jambon blanc* de colin

a la creme**

Mironton**

Epinards
a la creme

CERTIFICATION ) MO
Pty )

NIVEAU 2 (

Coquillettes bio
et emmental
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Purée
d'haricots verts

Plat complet :

Ravioli bio
a l'orientale
et emmental

a la Cambodgienne

Riz a I'asiatique

Tartare nature
et fruit @

Mousse
au chocolat bio

Yaourt
velouté fruit

Clafouti @

a la noix de coco
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Certification Environnementale niveau 2

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »

—




GBon g

POUR Nous [©

Je resturant 3 (ot ben pour

Semaine du 26 au 30 Aot 2024

Repas végétarien
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PROJET
Destination France

= LoD

Salade de blé bio |

alade de blé bio
i

basilic

Salade Italienne

Salade verte

Carottes rapées @

Salade
de tomates

‘j Poulet Dos de colin Tomate Escalope Boeuf \u:_/
@ =
‘ sauce cacciatore** |d'Alaska pané farcie veggie viennoise** Bourguignon**
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et confiture

Fruit @

Petit moulé aux noix
et pasteque

Fromage blanc
sucreé

Cantal
et confiture
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SUD-EST TRAITEUR

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
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